HANTVERKSPRALINER

Forvaras i rumstemperatur. Allra helst i 14-18 grader.
Vinkyl tinker manga, men se upp med luftfuktigheten
dér i, 50-60% ar optimalt. Bast fore: 241015.

Vid tillverkligen har det inte forekommit nagra jordnotter
eller andra noétter i koket, det ar dock inte klassat som en
allergifri zon. Inga spar av jordnétter eller andra notter
finns i chokladen. Vill du veta mer om innehall eller aller-
gener, mejla mig.

Hoppas det smakar!

Alla praliner innehaller:
Kakaomassa, socker, kakaosmér, SOJAlecitin, naturlig vaniljarom, laktosfri GRADDE
(pastoriserad, stabiliseringsmedel (karragenan)), gykos, invertsocker.

MORK CHOKLAD MED HAVSSALT (bla kula)

Choklad och laktosfri gridde som ovan, laktosfritt smér (pastoriserad GRADDE,
mjolksyrakultur, salt, laktasenzym), salt.

Rullad i kakao och havssalt.

BRYNT SMORKOLA MED KOKOS (vit kula)

Choklad och laktosfri gridde som ovan, laktosfritt smér (pastoriserad GRADDE,
mjolksyrakultur, salt, laktasenzym), muscovadosocker, ljus sirap, vaniljpulver, havssalt.
Rullad i Maizena, kakao, florsocker, havssalt.

SALMIAKKOLA (rosa/lila kula)

Choklad och laktosfri gradde som ovan, choklad som dven innehaller rérsocker, kokos-
mjol. Smér (pastoriserad GRADDE, mjélksyrakultur, salt), lakritspulver, salmiak.
Rullad i Maizena, florsocker, salmiak, lakritspulver.

LIMONCELLO (gul kula)

Choklad som ovan. Vit choklad som &ven innehéller griddpulver), skumM]JOLKspul-
ver, vanilj. Limoncello, smér (pastoriserad GRADDE och salt) sorbitol, lime.

Rullad i Maizena, florsocker, gult tryftelpulver (fargtistel/citron).

WHISKEYKARAMELL (gul/brun kula)

Choklad och gridde som ovan. Laktosfritt SMOR (pastoriserad GRADDE och salt),
whiskey, vaniljpulver, salt.

Rullad i Maizena, florsocker, gult tryftelpulver (fargtistel/citron), kakao.
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