HANTVERKSPRALINER

Forvaras i rumstemperatur. Allra helst i 14-18 grader.
Vinkyl tinker manga, men se upp med luftfuktigheten
dér i, 50-60% ér optimalt.

Bist fore: 240315.

Vid tillverkligen har det inte férekommit négra jordnétter
eller andra notter i koket, det ar dock inte klassat som en
allergifri zon. Inga spar av jordnétter eller andra nétter
finns i chokladen. Vill du veta mer om innehall eller aller-
gener, mejla mig.

Hoppas det smakar!

Alla praliner innehaller:
Kakaomassa, socker, kakaosmaér, SOJAlecitin, naturlig vaniljarom, laktosfri GRADDE
(pastoriserad, stabiliseringsmedel (karragenan)), gykos, invertsocker.

CITRONKOLA (malad kyckling vit choklad)

Vit choklad som é@ven innehéller griddpulver (MJOLK), skumM]JOLKspulver,
helmjolkpulver. Laktorsfritt smér (pastoriserad GRADDE, mjslksyrakultur, salt,
laktasenzym), citron.

AGGLIKOR OCH LIME (gul med gréna stink)

Vit choklad som &ven innehéller griddpulver (MJOLK), skumMJOLKspulver, helm-
jolkpulver. Laktosfritt smér (pastériserad GRADDE, mjolksyrakultur, salt, laktasen-
zym), dgglikor, sorbitol, lime.

PASSION OCH LAKRITS (lila)
Choklad som ovan, innehaller dven skaumM]JOLKspulver, helmjélkpulver. Passions-

frukt, pektin, dppelsyra, laktosfritt smor (pastoriserad GRADDE, mjélksyrakultur, salt,
laktasenzym), muscovadosocker, ljus sirap, lakritssirap, lakritspulver.

HASSELNOT (tryck med kycklingar mork choklad)
Choklad som ovan, innehéller dven skumMJOLKspulver, helmjolkpulver Hasselnd
fran Piemonte, florsocker. R O R

hej@maryfairy.se maryfairy.se @maryfairy_chocolate



