Adventskalender

Kan du inte hélla dig eller vill du veta vad din favorit innehdll for smaker, kika har!

Handmélade och handgjutna eller handrullade - ett riktigt hantverk. Alla praliner
och tryfflar innehdller spér av glédje. Jag hoppas att du kénner av det!

Vid tillverkningen av pralinema utan nétter har det inte férekommit négra jordnétter
eller nétter i koket, det ér dock inte klassat som en allergifri zon. Inga spdr av jordndt-
ter eller andra nétter finns i chokladen.

De praliner som innehdller hasselnét tillverkades i ett separat kék. Inga spér av andra
nétter eller jordndtter forekommer.

Férvaras i rumstemperatur. Allra helst i 14-18 grader. Vinkyl téinker ménga, men se
upp med luftfuktigheten dér i, 50-60% &r optimalt. Bést fore: 221226,

Detaljerad innehdllsférteckning kommer snart.

Saffran och vanilj

Havtorn och mérk choklad
Havtorn och vanilj
Kalamansi och vanilj

Brynt smérkola med kokos
Teganache

Nougat

Glogg

Pepparkaka

Lakritskola

Kalamansi och mérk choklad
Whiskeykaramell (16s)
Lussebulle med saffranskrém och saffransganache
Granskottssylt och vanilj
Jackfruit

Xante

Hasselnét och praliné

Citroncheesecake (glutenfri)
Citron med lakritskndck
Mango och lime

Viol och lakrits

Brynt smérkola
Kryddganache i tomteluva
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